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La Administración de Alimentos y Fármacos de Estados Unidos (FDA) llevó a cabo una 
extensa revisión de los datos clínicos e información, realizando declaraciones (claims) de 
efectividad, mecanismo de acción y seguridad:

El ingrediente de Satial Carb Controller está incluido 
dentro del listado de GRAS (Generalmente Reconocido 
Como Seguro) de la FDA (EEUU).

SATIAL es un complemento de la alimentación elaborado en base de ingredientes naturales,  que 
han demostrado en ensayos preclínicos y clínicos su capacidad de disminuir la absorción del 
almidón, presente en las harinas, arroz, papa y todos los 
alimentos que lo contienen.
La materia prima bajo patente presente en 
SATIAL, ha sido objeto de decenas de 
estudios clínicos desde 2001, que han 
demostrado su seguridad y eficacia.  

MECANISMO DE ACCIÓN
El almidón o fécula, es una macromolécula compuesta por polisacáridos, es la fuente de calorías 
más importante consumida por el ser humano. Se encuentra principalmente en alimentos como 
pasta, pan, papas, cereales y legumbres entre otros.
El almidón, para ser asimilado, debe ser degradado por enzimas en glucosa. En los mamíferos, 
estas enzimas se llaman amilasas, y se producen, sobre todo, en las glándulas salivares y en el 
páncreas. El azúcar resultante se utiliza entonces como energía para el cuerpo, o se almacena 
como grasa.
El activo de Satial Carb Controller bloquea de forma selectiva la amilasa, logrando reducir la 
absorción y digestión de almidón, un tipo de hidrato de carbono hasta un 75%, sin afectar la 
digestión de los carbohidratos saludables presentes en frutas y granos enteros.

“Ayuda a controlar el peso cuando se utiliza junto con una dieta 
y un programa de ejercicio”
“Reduce la digestión enzimática de almidón presente en los alimentos.”



SATIAL FOOD
La formulación exclusiva de SATIAL FOOD 
suma a su componente activo Faseolamina, 
proteínas vegetal, que facilitan la dispersión del 
componente activo sobre el alimento, obteniéndo-
se excelentes resultados. El perfil de aminoácidos 
está especialmente desarrollado por su combinación 
con el extracto de phaseolus vulgaris, logrando una 
mayor asimilación y eficiencia nutricional.

PRESENTACIÓN
Frasco 50 gr

PRESENTACIÓN
Envase con 12 cápsulas

PRESENTACIÓN
Envases con 30 y 60 comprimidos

FORMA DE USO DE 
SATIAL COMPRIMIDOS

Se sugiere el aporte de 2 comprimidos diarios. La 
primera toma 30 minutos antes del almuerzo y la 
segunda 30 minutos previo a la cena.

SATIAL COMPRIMIDOS
La formulación exclusiva de Satial Carb Controller 
contiene Faseolamina y suma zinc quelatado, logrando 
de esta manera el aporte del mineral en su forma 
orgánica, facilitando su absorción, permitiendo que 
cumpla su función esencial en el metabolismo de los 
hidratos de carbono.

FORMA DE USO DE 
SATIAL FOOD EN POLVO

Espolvorear directamente sobre la comida
a ingerir.
Puede utilizarse en alimentos fríos o 
calientes.
Apto para cocinar.
Se puede agregar a jugos, agua, 
infusiones, o yogur

FORMA DE USO DE 
SATIAL FOOD MONOCAPS

Se sugiere el aporte de 2 cápsulas diarias.
Abrir la cápsula y esparcir el contenido sobre 
la comida.
Consumo directo: Ingerir 30 minutos antes de 
las comidas.



SATIAL TOTAL
Nuevo desarrollo que adiciona al aporte nutricional de SATIAL®, NEUTRALASA®, logrando una disminución en 
la absorción y el metabolismo de la sacarosa (azúcar).
NEUTRALASA® es de origen natural se obtiene utilizando mazorcas de maíz como materia prima principal, 
sometiéndola a un proceso patentado de hidrólisis, separación y purificación de la L-Arabinosa.
SATIAL TOTAL® ayuda a controlar los niveles de glucosa en sangre en personas sanas reduciendo la capacidad 
del organismo para absorber el azúcar, mejorando la respuesta metabólica a los hidratos de carbono.
Cada porción de SATIAL TOTAL® con NEUTRALASA®,puede disminuir hasta un 70%, la absorción de 15 g de 
sacarosa, ayudando a controlar el aumento de azúcar en sangre.
La sacarosa (azúcar) es un disacárido formado por glucosa y fructosa,  para ingresar a nuestro organismo, es dige-
rida por una enzima denominada sacarasa (invertasa), responsable de romper el disacárido de la sacarosa, convir-
tiéndola en fructosa y glucosa, que pueden ser absorbidos.
El ingrediente nutricional de NEUTRALASA®, posee una afinidad 5 veces mayor que la sacarosa por la enzima 
sacarasa, generando un bloqueo selectivo, parcial y reversible de la enzima, disminuyendo así la absorción de 
sacarosa, sin afectar la digestión de los carbohidratos saludables presentes en frutas y granos enteros.
La sacarosa, no absorbida llega al final del intestino delgado y actúa como factor bífido, colaborando con una mejor 
calidad de microbiota y ayudando a una mejor motilidad intestinal.
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FG NGLUCOSA FRUCTOSA NEUTRALASA®

NEUTRALASA® ayuda complementan-
do los tratamientos de descenso y 
control de peso. 
La materia prima utilizada es de alta 
seguridad alimentaria y se encuentra 
incluida en la lista de alimentos saluda-
bles del Ministerio de Salud, de Japón 
para regular el azúcar en sangre, al 
igual que en la FDA (EEUU) y el ente 
regulatorio de China, entre otros.
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PRESENTACIÓN
Frasco 50 gr

PRESENTACIÓN
Envases con 30 y 60 comprimidos
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